
 

 

 

 
 

Le Menu Plaisir  
 

75€ 

 
Pigeon laqué à l’huile de noix 
Légumes de Nizon lactofermentés 

(Prix à la carte : 29.00€) 
ou 

Ormeau de 6 ans de la mer d’Iroise  
Champignons  

(Prix à la carte : 35.00€) 
ou 

Foie gras de Canard Mi-cuit 
Artichaut camus confit et pain Herledan aux noisettes 

(Prix à la carte : 29.00€) 

 
*** 

Pêche du jour au coquillages et Coquille saint jacques 
Chou pointu et jus d’arrête grillées  

(Prix à la carte : 45.00€) 
*** 

 

Veau élevé sous la mère, Rôti  
Chanterelles et polenta de maïs de Montagne 

(Prix à la carte : 45.00€) 
ou 

Canard de Mr Burgaud Rôti et Foie gras Poêlé 
Figue, panisse et jus de canard aux épices 

(Prix à la carte : 39.00€) 

 
*** 

Brunoise de Butternut, chocolat et châtaigne 
Crémeux châtaigne et espuma miel 

ou 

Kouign Amann au coing 
Sorbet coing et coing rôti 

ou 

Blanc-manger et crème au basilic  
Tartare de Fraise  

ou 

Chocolat, Poire, Noisettes  
Chocolat au cœur de Guanaja, Bille coulante, Sorbet poire 

(Prix à la carte des desserts : 17.00€) 

 
 


